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yA. ,,bopuc Tpajkoscku” 5p.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

MU3sewrTaj 6p. 004223/2 X

Xemucka aHanusa

WUme Ha BapaTtenor : JKM Bogosopa H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapatenot: ya. 9 66 UnunaeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHaeH

HaTtym Ha 3emarse: 11.01.2023
OaTtym Ha npuem: 11.01.2023

Ten.: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 004223 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aen 11.01.2023 roauHa, oBnacteHoTo auue Hukona LLBETKOBCKM M3BPLUM 3ematbe Ha NPMMEPOK BoAa
33 NUerse 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XEMUCKA aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3ematbe Ha npumepoum: Boaata 3a nuerbe e semeHa O/l YajHa KyjHa oa OnwTHUHCKa 3rpaga
H.M WnuHaeH.

Il NMpumepouuTe ce 3eMeHM COrAACHO NNaH 32 3emarbe Ha npumepoun: OB 7.3-02 lMnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV Crangapgu u meroau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTtcrso 332 3emarbe Ha
NPUMEPOLIM BOAA 3a NUeHe 0/ NPeYNCTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHN AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V AononHyBatkba, oTcTanyBakba UM UCKAYYYBarba O METOA0T U O/, NAaHOT 33 3emMatbe Ha npumepoum: /

VI Peaynratu:

KapakTtepuctuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerse — ONWITUHCKA 3rpaga H.m WUnuHgeH
(Mme, TProBcKo 1me, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK HA TPaetbe, KONMYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
WUa. 6poj ApaMeTON Tecrmanos PesynTar op, Heoape- FpaHuuHu 3aposonysa/
MCMUTYBatbeTo AeHocT BPeAHOCTH Npudarnueo/
EE He 3apgosonysa
004200223 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 334080/YBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4, / Hema 3340BOAYBa
Bryc BPM 7.4 — 79x H. A, / Hema 3af0BONYBa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3a40B0/YBa
MaTHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3a00BONYBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,42 / 6,5-9,5 pH 3apoBonyBa
eAUHULM
Motpouwysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,84 mg/L / 8 mg/L 3af0BoNyBa
En. cnposognusoct MRKC EN ISO 27888: 2007 645 puS/cm / 2500 pS/cm 3a40BONYBa
AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,046 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysa
H3daHue: 1

Bepauja: 4

‘ Bo cuna 0d: 20.06.20222.

1/2




&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

TesTnpne

2 EOHECTH HAJ }HHBOTH” VIR N ISO0EL 1TORE

Foodislab OF 7.8-02 ﬁ

¥ W w .

e it M3BELLUTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE @ £

il (co alf" eAMTMPaHO MoCTpupatbe) WAEL GAIEFIES T
Pepwmp R 17025:2018

Hutputi (NO5) MKC ISO 26777:2007 0,031 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
Hutpatu (NOs) MKC 1SO 7890-3:2007 7,2 mg/L / 50 mg/L 3a40BONYBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L ¥ 250 mg/L 3agosonysa
Henezo MKC ISO 6332:2007 0,054 mg/L / 0,2 mg/L 3ap0BONYBa
PeaunpgyaneH xaop MKC EN ISO 7353-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3apoBonysa

MCNUTYBaHMOT NPUMEPOK T 3a40BONYBA KpuTepuymuTe 3a GapaHWoT napameTap cornacHo MNpaBuAHMKOT 3a 6e3befHOCT U KBANWTET Ha
BoaaTa 3a nuere (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKKW yCAoBM: 0 coHyeBo ¥ o6nayHo O NPOMEHNMBO [ BPHEMAMBO O Temnepatypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHuK
TemnepaTypa Ha NagUNHUK 3a TPAHCMOPT Ha NpumepoKoT: 4 £ 2°C

MocTpuparweTo e M3BPLWEeHOo o4 CTPaHa Ha:

— o KnueHT

/ume npesume, nornwc/

~

Jatym(u) Ha usseaysarbe Ha n1abopaTopucKuTe akTueHocTH S 11:01.2023-13.01.2023
Jatym Ha uspasarbe Ha ussewTajot: 13.01.2023

Co * ce 03HaUYEHYRa HEAKPEaMTUPaH MeToa

**Kora unuHeToT He Bapa usjaea 3a c006pa3HOCT BO M3BELLTAJOT Ce W3BECTYBa MEpHaTa HeOAPEAEHOCT, BO CHTE [pYrK C1y4an MepHaTa HeoApedeHocCT, ce
npecmeTysa B0 Pe3yNTaToT camo no baparbe Ha KAWEHTOT.

**% co 3HauyBaaT MeToAM KoM ce AoBuenn oj cTpaHa Ha nabopaTopuja co koja @ya J1ab uma ckiyyeHo JOroBop 3a copaboTka

M3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacrsoTto Ha ANTY dya J1ab J00-Ckonje rapaHTMpa AeKa cUTe aKTUBHOCTH 33 UCMUTYBAkbE Ce U3BPLUYBaaT HeMpPUCTPacHo M
3 cornacHocT co Gaparsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha objeKTMBHU AOKa3u 3a
“ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAN W BP3 OF/IYKUTE HE MOXAT Aa BAWjaat ApYru MHTEpecu WAW APYTU CTPaHU U HUKO]j
HEeMa Npaso fAa BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC HA Pe3ynTaTUTe OQHOCHO Hema NpaBo Ha 6MNO KaKBW BHaTPeLWHW,

HafABOpELWHY, KoMepumjanHu, GUHAHCUCKKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAnjaHuja.
3abenewxka Bp. 1: Pesyntatute of TECTOBWTE CE OAHECYBAaT CaMO 33 MCMWTYBaHUTe npumepouy. OBOj NPOTOKON He CMee 4a ce pPenpoAyLMpa OCBeH co
nWCcMeHa ao3eona Ha nabopatopujata U BO UENOoCT.
3abenewxa bp. 2: /laBoparopujata He oA4rosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTaBEHM 04 NOAHOCMTENOT BO BaparbeTo 3a MCAUTYBakH:E,
3a6enewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLIKA 38Makke Ha NpumMepouMTe, NabopaTopKjaTa He HOCW OLArOBOPHOCT 33 PEMNPe3eHTaTMBHOCTa Ha NpUMepoUMTE.
3abenewxa bp. 4: U3sewTajoT 04 N2BOPaTOPUCKOTO MCMIUTYBaME C& U3[1aBa BO cornacHocT co (P 7.8 M3pecTyBarbe 33 pesy/iTar.
3abenewxa Bp. 5: [oKoAKY KaueHToT Gapa M3sewTajoT of NabopaToOpUCKO WCNUTYBarke A3 coApMW M3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopujata nocranysa
COrMACHO NPaBMAIO 33 JOHEeCyBarbe Ha OfANyKa 3a M3jasa 3a coobpasvoct. OBa Npaswno e 8o cornacHoct co Touka 4.2.1 o4 ILAC -G8:09/2019 Bogwy 33
OOHecyBare 04NyKa W W3jasa 3a coobpazHocT U rnacu:
Mpaeuno Ha GUHapHa OANyKa 33 efHOCTaBHO Npudakarbe Kora:
- M3MepeHaTa BPeAHOCT e NOA rpaHvuaTta Ha npudaiarse AL=TL - L3380800yBa" MK
- M3MepeHaTa BpeAHOCT @ Hag rpaHMUaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa
COMNAacHD BaME4YKMOT NPABUNHKK Ha8 HALWWOHANHOTO 3aKOHOA2BCTBO.
3abeneluxa Bp. 6: CUTE aKpPeaUTMPaHU METOAM O ONCEroT Ha akpeauTauuia ce objasenn Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

W3danue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022z. ‘
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&Y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ }{UBOTHU

M3BELLUTAIJ O TABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE

(co akpeguTUpaHo mocTpuparse)

OB 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tecnpinse
MEC EN ISORC 172

o

yA. ,,.bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

MU3BewTaj 6p.004223/2

MuKkpobuonoLlika aHanmsa

Wme Ha 6apaTenot : JKM Bogosopg H. UnuHaeH

Agnpeca Ha bapartenot : yn. 9 66 MaunaeH - ONwWTUMHCKa 3rpaaa Ununaex

Jatym Ha 3emarbe: 11.01.2023
Hdatym Ha npuem: 11.01.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 004223
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 11.01.2023 roguHa, 0BNacTeHOTO anLie HuKkona LiBETKOBCKM M3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEPOK Boda
3a NUere 3a TecTuparbe Ha MUKpPobKnonoLlKka aHanmsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BojaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 0/ YajHa KyjHa og OnwWTUHCKa 3rpasa

H.M UnuHaeH.

lll Mpumepouure ce 3emeHU COrnacHoO NaaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha

NpUMepoLU.

IV CraHpapam v metoam 3a 3emarse Ha npumepoum: MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3sa
MWKpOBUONOLLIKa aHanusa

V AononHysatba, oTcTanysarba Man UCKAYHYBakba Of METOAO0T W OA NNAHOT 33 3eMakbe Ha NpumepoLm: /

VI Pezynratu:

1.KapakTtepucTuku Ha npumepoKoT: Bopa 3a nuerbe — ONWTUHCKE 3rpaga H.m MnuHpeH
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaerse, KONUYecTBO)

Miehua CoobpasHocr ]
WUp. 6poj
a. 6poj Mapameipy TeetiReon “:::ymar on, HEOABEE: TpaHU4YHK 3apoBonyea/
TYBareTo e BpeaHOCTH Mpudarnuso/
He 3a40B0NyBa
004200223 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmum Baktepun MKC EN 150 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml| 3apoBonysa
E.coli MKCEN IS0 9308-1 | O cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3agosonysa
LipeBHUM eHTEPOKOKK MKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Cynutopepyuypaukm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoerse MUKpoOOpraHu3amu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
bpoerse MUKpoopraHuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonyea
Ha KynTypa 37°C

WcnuTyBaHWOT NPpUMEPOK v 3a/10BO/IYBa KpUTEPUYMUTE 3a GapaHnoT napameTap cornacHo lMNpasuaHuKoT 3a 6esbegHoCT U
KBanuUTeT Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuK Bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4)

Hzoawnue: |

[ Bepzja: 4

| Bo cuna od: 20.06.20222
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&y NAE NABOPATOPUIA 3A NCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tewrnpume

SOHECTM KA] }K“BO‘]‘H” VIR U ESOVIEL ET0S
W3BELLTAJ Of, NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MK?:?E;‘?S-S;E = QA
CO aKpeauTMpaH ' e
(E0 RipepATHERAD MECTpdIbE) 17025:2018
BpemeHCKM ycnosu: 1 coHYeBo v 06NayHO [ NPOMEHAMBO [ BPHEMAWBO [l TemMnepatypa

HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHUK
TemnepaTypa Ha NagWHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e U3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

O dJy,q Nab Hukona LLBETKOBCKM (co akpeguTpaHa meToaa)....
i /vme, Mpesnme Ha NUETO KOe ro U3BPLIMAO MO

| /O{\:D“"‘*Lf“
O / ,'\Q

..... .r' -""‘i‘t{q ’_'A

V= Joo

WN3paboTun: BujoHa BojHUKa...... L. J.
/vme, npeaume, MNoT

NaTtym(m) Ha nsseaysarbe Ha nabopatopuckuTe akTusHocTu: 11.01.2023 - 14.01.2023
[atym Ha uspasatbe Ha usselwTajot: 16.01.2023

Co * ce 03HauyBa HEAKPeAUTUPaH METOA

**Kora KAMHETOT He Gapa W3jasa 3a CooBPa3HOCT BO M3BELITA]OT CE W3BECTYSa MEpHaTa HeOAPeAEHOCT, BO CUTE APYri CAYYau MepHaTa HeogpeneHocr, ce
NpeCcMEeTYBa BO Pe3YATATOT camo no Bapatbe Ha KAWeHTOT.

**¥ co 03HaYyBaaT MeToAM Kou ce fobueHn on cTpana Ha nabopartopuja co koja dya Naé wma cknyueHo forosop 3a copaboTka

W3jaea 3a HenpucTpacHocT

PakosogcteoTo Ha AMNTY dyga Jla6 100-Cronje rapaHTMpa AeKa CMTe aKTMBHOCTU 32 UCMUTYBatbe ce U3BPLUYBaaT HENPMUCTPACHO U
B0 cornacHoct co Baparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe ofnyKW Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha objeKTMBHUM AOKasW 33
YCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAMU W BP3 OA/IYKUTE HEe MOXKAaT Aa BAMjaaT ApYrv MHTEPecH WAU APYrv CTPaHU W HUKOj
HEMa NpaBo ga BAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC HAa DPE3yNTaTUTE OAHOCHO HeMa Npaso Ha 6WA0 KaKBU BHATPELHM,
HafBOpPeLHU, KoMepuUjanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHuU]a.

3abenewna bp. 1: Pe3yntaTute of TECTOBWTE CE& OAHECYBaAT CAMO 33 WCMMTYBAHWTE NpUMepouM. OBoj NpOTOKO/ He CMee fa ce penpogyuupa ocBeH co
nWcMeHa Ao3eona Ha nabopaTopujata u BO LENOCT.

3abenewxa Bp. 2: laBopaTopwjara He oAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha No4aToyuTe [OCTaBeHM 04 NOAHOCUTE/NOT BO Baparsero 3a ucnuTysamse.

3abenewxa Bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLWIWA 3eMatbe Ha NpUumepouurTe, nabopaTopujaTa He HOCM O/FOBOPHOCT 338 PENPE3EHTATMBHOCTA Ha NPMMEPOLIMTE.
3abenewka bp. 4: M3sewTajoT 04 NabOPATOPUCKOTO UCTIUTYBAtbE Ce M3/aBa BO coracHocT co NP 7.8 W3secTysarse 3a pesyntati.

Jabenewxa bp. 5: [OKONKY KAMEHTOT Bapa W3BewWwTajoT og NaBoPaTOPUCHO WCMMTYBake Aa COAPKU W3[aBa 33 coobpazHoct, nabopartopwjata nocranysa
COFNacHO NPaew/io 33 JOHECYBatbe Ha OA/YKa 3a W3jasa 3a coobpazHoct. Osa npaBuno e 80 cornacHoct co Touyxa 4.2.1 og ILAC -G8: 09/2019 Boguu 3a
OoHecysarbe 04/yKa W W3jasa 3a coobpasHoCT W rnack:

Mpasuno Ha BUHapHa OANYKa 33 eAHOCTABHO Npupakarbe Kora:

- U3MepeHaTa BpeJHOCT e NoA rpaHnyaTa Ha npudararse AL=TL— ,3agoBonysa” nnn

- M3MEpeHaTa BPeAHOCT € Hag rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3ag0B0NYEa i

COrIACHD BAMEYKMOT NPABUAHMK HA HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa bp. 6: CUTe aKpeAMTUPaHW METOLM Of ONCEroT Ha akpeanTaumja ce objaseHn Ha seb cTpanaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hsoanue: 1 Bepuja: 4 | Bo cuna 00: 20.06.2022: |
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